
VINO AL CALICE

Langhe Arneis - Pertinace | 5,00€
Erbaluce di Caluso - Macellio | 5,00€

Sauvignon - Castel Firmian | 5,00€
Müller Thurgau - Castel Firmian | 5,00€ 

Gewurtztraminer - Tolloy | 4,50€

Barbera d’Asti Rosato - Scarzella | 5,00 €
Lagrein Rosè - Mezzacorona | 5,00€

Teroldego Rotaliano - Castel Firmian | 4,50€
Dolcetto d’Alba - Pertinace | 4,50€ 
Barbera d’Alba - Pertinace| 5,00€ 

Nebbiolo d’Alba - Pertinace| 6,00€ 
Ruchè del Monferrato - Vinchio Vaglio| 6,00€

Barbaresco - Pertinace | 7,50€ 
Barolo - Pertinace | 9,00€

Prosecco di Valdobbiadene - Val d’Oca | 5,00€
Alta Langa Metodo Classico - Pertinace | 7,00€

ENJOY OUR WINE AT HOME 

Chiedi, per i vini al calice fuori menù,
il nostro sommelier Salvatore Failla

saprà consigliarti al meglio. 

ROSSI

ROSÈ

BIANCHI

BOLLICINE 

TAKE AWAY -20%



ROSSI PIEMONTE

BARBARESCO

Barolo San Biagio - Comuni di La Morra
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 24 mesi
SAN BIAGIO (LA MORRA - CN)

Barolo DOCG
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 24 mesi
PERTINACE (TREISO - CN)

Barolo DOCG
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 30 mesi
CESTE (GOVONE - CN)

Barolo DOCG ‘’Ravera’’ 
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 24 mesi
GIOVANNI ABRIGO (DIANO D’ALBA)

Barbaresco Cru ‘’Nervo” 
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 24 mesi
PERTINACE (TREISO - CN)

Barbaresco DOCG
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 30 mesi
CESTE (GOVONE - CN)

Barbaresco DOCG
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 18 mesi
PERTINACE (TREISO - CN)

Barbaresco Cru ‘’Montersino’’
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 12 mesi
SAN BIAGIO (LA MORRA - CN)

Barbaresco Cru ‘’S.Giuliano’’
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 12 mesi
CECILIA MONTE (NEIVE - CN)

€ 55,00

€ 49,00

€ 49,00

€ 55,00

€ 65,00

€ 45,00

€ 39,00

€ 38,00

€ 43,00

€ 50,00

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata

Barolo San Biagio - Cru Bricco San Biagio
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Barrique 24 mesi
SAN BIAGIO (LA MORRA - CN)

BAROLO



Barberad’Asti DOCG‘’VigneVecchie - 50° Anniversario’’
Barbera - 14,5° - Affinamento: Acciaio VINCHIO &
VAGLIO (VINCHIO - AT)

Barbera d’Asti ‘’Vespa’’
Barbera - 14° - Affinamento: Acciaio
CASCINA CASTLET (COSTIGLIOLE D’ASTI)

Barbera d’Asti Docg ‘’Casa Scarpa’’
Barbera - 13° - Affinamento: Acciaio
SCARPA (NIZZA M.TO - AT)

Barbera d’Asti Doc Cru ‘’I Bricchi’’
Barbera - 13,5° - Affinamento: Rovere 6 mesi
SCARPA (NIZZA M.TO - AT)

Barbera d’Asti ‘’Senzaradici’’
Barbera - 14° - Affinamento: Acciaio
SCARZELLA (ROCCHETTA TANARO - AT)

Barbera d’Alba DOC
Barbera - 14° - Affinamento: Acciaio
PERTINACE (TREISO - CN)

Barbera d’Alba ‘’Sposabella’’
Barbera - 13,5° - Affinamento: Acciaio
 CESTE (GOVONE - CN)

Barbera d’Alba ‘’Maria Teresa’’
Barbera - 13,5° - Affinamento: Acciaio
CECILIA MONTE (NEIVE - CN)

€ 25,00

€ 22,00

€ 20,00

€ 41,00

€ 24,00

€ 20,00

€ 17,00

€ 26,00

BARBERA
ROSSI PIEMONTE

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata



BARBERA SUPERIORE

Barbera d’Asti Superiore DOCG 
Barbera - 14,5° - Affinamento: Rovere 18 mesi
SCARZELLA (ROCCHETTA TANARO - AT)

€ 26,00

Barbera d’Asti Superiore ‘’I Tre Vescovi’’
Barbera - 14° - Affinamento: Rovere 12 mesi
VINCHIO & VAGLIO (VINCHIO - AT)

€ 20,00

Barbera d’Asti Superiore “Litina”
Barbera - 15° - Affinamento: Rovere 8 mesi
CASCINA CASTLET (COSTIGLIOLE D’ASTI)

€ 29,00

Barbera d’Asti Superiore Cru ‘’La Bogliona’’
Barbera - 13,5° - Affinamento: Rovere 36 mesi + Bottiglia 24 mesi
SCARPA (NIZZA M.TO - AT)

€ 65,00

Barbera d’Asti Superiore ‘’La Tota’’
Barbera - 14,5° - Affinamento: Barrique 12 mesi
MARCHESI ALFIERI (S.MARTINO ALFIERI - AT)

€ 28,00

Barbera d’Asti Superiore‘’La Luna e i Falò’’
Barbera - 14,5° - Affinamento: Rovere 12 mesi
VITE COLTE (BAROLO - CN)

€ 29,00

Barbera d’Alba Superiore DOCG
Barbera - 14,5° - Affinamento: Rovere 24 mesi
CESTE (GOVONE - CN)

€ 21,00

ROSSI PIEMONTE

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata



NEBBIOLO

Langhe Nebbiolo DOC 
Nebbiolo - 14° - Affinamento: Rovere 12 mesi
PERTINACE (TREISO - CN)

Langhe Nebbiolo DOCG
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Acciaio + Rovere 6 mesi
SAN BIAGIO (LA MORRA - CN)

Langhe Nebbiolo ‘’Cà di Monti’’
Nebbiolo - 14° - Affinamento: Acciaio + Rovere 6 mesi
CECILIA MONTE (NEIVE - CN)

Langhe Nebbiolo ’’Pian del Lupo’’
Nebbiolo, Merlot - 13,5° - Affinamento: Rovere 18 mesi
CASAVECCHIA (DIANO D’ALBA - CN)

Langhe Nebbiolo ‘’Occhetti’’
Nebbiolo - 14° - Affinamento: Rovere 12 mesi
RENATO RATTI (LA MORRA - CN)

Nebbiolo d’Alba ‘’La Guardia’’
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Rovere 30 mesi
CESTE (GOVONE - CN)

Nebbiolo d’Alba Doc ‘’Bric du Nota’’
Nebbiolo - 13,5° - Affinamento: Rovere 12 mesi
SCARPA (NIZZA M.TO - AT)

Nebbiolo d’Alba DOC
Nebbiolo - 14,5° - Affinamento: Rovere 12 mesi
GIOVANNI ABRIGO (DIANO D’ALBA - CN)

€ 24,00

€ 27,00

€ 28,00

€ 35,00

€ 39,00

€ 22,00

€ 37,00

€ 29,00

ROSSI PIEMONTE

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata



ROSSI PIEMONTE

Pelaverga di Verduno DOC 
Pelaverga piccolo - 14° - Affinamento: Acciaio
BURLOTTO (VERDUNO - CN)

Pelaverga di Verduno DOCG
Pelaverga piccolo - 14° - Affinamento: Acciaio
SAN BIAGIO (LA MORRA - CN)

Dolcetto d’Alba DOC 
Dolcetto -14° - Affinamento: Acciaio
PERTINACE (TREISO - CN)

Langhe Dolcetto DOC ’’Colombè’’
Dolcetto -13° - Affinamento: Acciaio
RENATO RATTI (LA MORRA - CN)

Dolcetto Dogliani DOCG ‘’San Luigi’’
Dolcetto -13,5° - Affinamento: Acciaio
PECCHENINO (DOGLIANI - CN)

Dolcetto DOCG ‘’Sorì dei Crava’’ 
Dolcetto -14° - Affinamento: Acciaio
GIOVANNI ABRIGO (DIANO D’ALBA)

Dolcetto Superiore DOCG ‘’Garabei’’ 
Dolcetto -13,5° - Affinamento: antiche vasche di cemento
GIOVANNI ABRIGO (DIANO D’ALBA)

€ 18,00

€ 26,00

€ 25,00

€ 22,00

€ 29,00

€ 32,00

€ 25,00

PELAVERGA

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata

DOLCETTO



ROSSI PIEMONTE

Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG ’’Rebus’’
Ruchè - 14° - Affinamento: Acciaio
VINCHIO&VAGLIO (VINCHIO - AT)

Ruchè di Castagnole Monferrato DOCG ’’Caresana’’
Ruchè - 15,5° - Affinamento: Acciaio
 PIERFRANCESCO GATTO (CASTAGNOLE M.TO - AT)

€ 20,00

€ 25,00

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata

RUCHÈ

Grignolino DOCG ‘’Sansoero’’ 
Grignolino - 13,5° - Affinamento: Acciaio 9 mesi
MARCHESI ALFIERI (S.MARTINO ALFIERI - AT)

Grignolino d’Asti DOCG
Grignolino - 13° - Affinamento: Acciaio
SCARZELLA (ROCCHETTA TANARO - AT)

€ 22,00

€ 24,00

GRIGNOLINO



ROSATI

ROSSI ITALIANI

Piemonte Rosato - Barbera/Syrah 
Barbera, Syrah -13,5° - Affinamento: Acciaio
SCARZELLA (ROCCHETTA TANARO - AT)

Castlèt Rosè - Barbera/Nebbiolo
Barbera, Nebbiolo -13,5° - Affinamento: Acciaio
CASCINA CASTLET (COSTIGLIOLE D’ASTI)

Lagrein Rosato Trentino DOC
Lagrein -12° - Affinamento: Acciaio
MEZZACORONA (TRENTINO)

Pinot Nero Alto Adige DOC 
Pinot Nero - 13,5° - Affinamento: Acciaio
TOLLOY (TRENTINO)

Pinot Nero ‘’Mason’’ Alto Adige DOC
BIODINAMICO / VEGAN 
Pinot Nero in purezza - 13,5° - Affinamento: Barrique 16 mesi
MANINCOR (CALDARO - BZ)

Schiava - Kalterersee Keil Alto Adige DOC
BIODINAMICO / VEGAN 
Schiava - 12,5° - Affinamento: Rovere 5 mesi
MANINCOR (CALDARO - BZ)

Teroldego Rotaliano DOC
Teroldego -12,5° - Affinamento: Acciaio
MEZZACORONA (TRENTINO)

Valpolicella Ripasso Superiore DOP ’’Pojega’’
Corvina, Rondinella Corvinone, Merlot - 14,5° - 
Affinamento: Rovere 12 mesi
GUERRIERI RIZZARDI (BARDOLINO - VR)

Chianti Classico DOCG Castellare
Sangioveto, Canaiolo - 13,5° - Affinamento: Barrique 7 mesi
CASTELLARE (CASTELLINA IN CHIANTI - SI)

€ 24,00

€ 70,00

€ 39,00

€ 23,00

€ 34,00

€ 35,00

€ 22,00

€ 21,00

€ 19,00

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata



BIANCHI PIEMONTE

BIANCHI TRENTINO E FRIULI

Erbaluce di Caluso DOCG 
Erbaluce - 12,5° - Affinamento: Acciaio
PODERE MACELLIO (CALUSO - TO)

Gavi DOCG
Cortese di Gavi - 12° - Affinamento: Acciaio
BROGLIA (GAVI - AL)

Langhe Arneis DOC
Arneis 13° - Affinamento: Acciaio
PERTINACE (TREISO - CN)

Roero Arneis DOC
Arneis - 13,5° - Affinamento: Acciaio
CESTE (GOVONE - CN)

Piemonte Viognier ‘’Lume’’
Viognier - 13° - Affinamento: Acciaio
CECILIA MONTE (NEIVE - CN)

Gewurztraminer Alto Adige DOC
Traminer - 13,5° - Affinamento: Acciaio
TOLLOY (ALTO ADIGE)

Muller Thürgau Trentino DOC
Müller - 12° - Affinamento: Acciaio
CASTEL FIRMIAN (TRENTINO)

Sauvignon Trentino DOC CastelFirmian
Sauvignon - 12,5° - Affinamento: Acciaio
CASTEL FIRMIAN (TRENTINO)

Ribolla Gialla del Collio DOC
Ribolla Gialla - 13° - Affinamento: Acciaio
RONCO BLANCHIS (MOSSA - GO)

€ 25,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 39,00

€ 36,00

€ 28,00

€ 15,00

€ 20,00

€ 18,00

€ 16,00

€ 28,00

Rèserve della Contessa Alto Adige DOC
BIODINAMICO / VEGAN 
Pinot Bianco, Chardonnay, Sauvignon - 13,5° - 
Affinamento: Acciaio
MANINCOR (CALDARO - BZ)

Moscato Giallo (secco) Alto Adige DOC
BIODINAMICO / VEGAN 
Moscato Giallo - 12,5° - 
Affinamento: Acciaio
MANINCOR (CALDARO - BZ)

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata



BOLLICINE

BOLLICINE ROSA

Metodo Classico Millesimato Extra Brut - 36 mesi sui lieviti
Pinot Nero, Chardonnay -12,5° - Affinamento: Acciaio
CONTRATTO (Canelli - AT)

Alta Langa Rosè Riserva DOCG Metodo Classico Pas Dosè
48 mesi sui lieviti
Pinot Nero -12,5° - Affinamento: Acciaio
SAN BIAGIO (LA MORRA - CN)

Alta Langa Metodo Classico DOCG - 48 mesi sui lieviti
Chardonnay, Pinot Nero -12,5° - Affinamento: Acciaio
PERTINACE (TREISO - CN)

Alta Langa Riserva DOCG Metodo Classico Pas Dosè - 
48 mesi sui lieviti
Pinot Nero -12,5° - Affinamento: Acciaio
SAN BIAGIO (LA MORRA - CN)

Franciacorta Cuvèe Prestige - 28 mesi sui lieviti
Chardonnay, Pinot Nero, Pinot Bianco -12,5° - 
Affinamento: Acciaio
CA’ DEL BOSCO (ERBUSCO - BS)

Metodo Classico Millesimato Extra Brut - 36 mesi sui lieviti
Pinot Nero, Chardonnay -12,5° - Affinamento: Acciaio
CONTRATTO (CANELLI - AT)

Prosecco Doc Treviso ExtraDry
Glera -11° - Affinamento: Acciaio
VAL D’OCA (VALDOBBIADENE - TV)

Prosecco Superiore Valdobbiadene 
Millesimato ‘’Nero’’ DOCG
Glera -11° - Affinamento: Acciaio
VAL D’OCA (VALDOBBIADENE - TV)

Prosecco Superiore Valdobbiadene di Cartizze DOCG
Glera -11,5° - Affinamento: Acciaio
VAL D’OCA (VALDOBBIADENE - TV)

€ 45,00

€ 50,00

€ 75,00

€ 42,00

€ 20,00

€ 26,00

€ 50,00

€ 70,00

€ 50,00

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata



PASSITI

BOLLICINE DOLCI

Erbaluce Passito 
Erbaluce -14,5° - PIEMONTE
PODERI MACELLIO

Moscato d’Asti Passito
Moscato -14,5° - PIEMONTE
GOZZELINO

Moscato d’Asti DOCG ‘’Bric da Lu’’
Moscato - 5,5° - Affinamento: Acciaio
GOZZELINO (COSTIGLIOLE D’ASTI)

€ 16,00

€ 35,00

€ 40,00

** la gradazione dei vini è indicativa - può subire variazioni a seconda dell’annata


