HAPPY
HOUR

EVERYDAY
6PM-8PM

Crudo di Cuneo

Coso
Broglin

POSTO DI

RISTORO

TAGLIERI SALUMI & FORMAGGI
Piccolo 10€
Salame Cacciatorino Blu del Moncenisio
Mortadella IGP al pistacchio Medio 18€ Toma Ubriaca
Coppa stagionata Toma al tartufo
Lombata al Pinot Grande 28€ Pecorino del Pastore

Toma alle erbe

piccolo solo salumi o solo formaggi 12€

Carne Cruda con maionese all’aceto
balsamico ed erba cipollina

Insalata russa
Vitello Tonnato
Lingua al verde

Salame Cacciatorino & Toma

TAPAS

Sformato di barbabietola con fonduta di
pecorino all’arancia

Giardiniera di verdure
Acciughe al verde
Torta salata con verdure di stagione

Gazpacho con burrata

Tapas Singola
Tagliere di Tapas Miste

SOFT DRINKS

Crodino Coca-Cola
Sanbitter Fanta
Bitter Campari Sprite
Campari Soda Lemonsoda
Chinotto Thé Freddo

Succhi di frutta

ACE | ARANCIA | PERA
PESCA | ANANAS

Acqua Tonica

@ (+39)011.4365562

MADE IN TORINO FROM 1786

SCEGLI SE ‘ON THE ROCKS’ O CON SODA

Martini (rosso/bianco)
Carpano

Punt e mes

Cocchi

Doragrossa

Carlo Alberto (rosso/bianco)

PIAZZA IV MARZO, TORINO

casabroglia.com




HAPPY

HOUR Cosn
gt Broglin

POSTO DI RISTORO

ROSSI

Teroldego Rotaliano | Castel Firmian Ruché | Vinchio Vaglio
Dolcetto d’Alba | Pertinace Barbaresco | Pertinace
Barbera d’Alba | Pertinace Barolo | Pertinace
Nebbiolo d’Alba | Pertinace

BIANCHI
Langhe Arneis | Pertinace Miiller Thurgau | Castel Firmian
Erbaluce di Caluso | Macellio Gewurtztraminer | Tolloy
Sauvignon | Castel Firmian

BOLLICINE

Prosecco Valdobbiadene | Val d’'Oca Alta Langa Met. Classico | Pertinace

Prosecco ‘ZERO’ alcol | Val d’Oca

ROSE

Barbera d’Asti Rosato | Scarzella Lagrein Rosé | Mezzacorona

MAES | Pils Bionda (5,2%) | piccola 4 < | media
ICHNUSA NON FILTRATA | Lager Bionda (5%) | piccola 4 < | media
LAGUNITAS | IPA Bionda (6,2%) | piccola 5< | media

PANACHE | % Birra ¥ Sprite | piccola 4< | media

@ (+39)011.4365562 PIAZZA IV MARZO, TORINO casabroglia.com
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